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La mappa dellazona
Al centro: una cascina
nel cremonese

In alto a destra:

la cascina Lago Scuro

PETRINI

[ ’asilodellacascina

Un progetto specialissimo nel cremonese:
a Stagno Lombardo rinasce un ‘azienda agricola
biologica esi reinventa un modo di vivere

iamo proprio sicuri che provarea fare buonaagri-
coltura oggi significhi necessariamente, come
molte menti pigre sostengono, tornare a un pas-
satoobiettivamenteimproponibile?No, sesiéca-
paci di pensare in modo nuovo.

A Stagno Lombardo, nel cremonese, ¢'¢ un'a-
zienda agricola che offre molti spunti di riflessio-
ne. Nel mare magnum di una pianura che sta sa-
crificando molto della sua storica ricchezza agri-

colasull’altarediunallevamengdintensivochedi-
vora salubrita di aria, terre e géque, che estromet-
tele personedaquestec agne sempre pit dif-
ili da abitare, alla ina Lago Scuro sta avve-

0 unapi fivoluzione. E cominciata nel
1990, quando Fabio Grasselli e la moglie Paola
hanno deciso di far risorgere questa vecchia im-
ponente struttura a corte, tipica della valle del Po.
Hanno fatto una scelta di vita dedicata a un luogo
dove negli anni di massimo splendore vivevano e
lavoravanooltre duecento persone. Sifaceva agri-
coltura, ma c’erano il fabbro, la chiesa, il falegna-
me, chi cucinava per gli altri: una piccola comu-
nita comeneesistevanotantelungoil percorsodel
grande fiume. Immagini che sono state impresse
per sempre nella nostra memoria grazie al film di
Bertolucci, Novecento.

Ora molte di queste cascine languono abban-
donate o ospitano allevamenti industriali. Si tra-
sformano in vestigia di un tempo che fu. A Lago
Scuro, invece, & spuntata un’oasi, che rida vita,
che ha memoria, manonsi fossilizza. .'azienda &
certificatabiologicadal'93, levacche dirazza bru-
naalpinasono poche e pili che sufficienti per fare

qualita, unlatte da trasformare in ottimi formaggi
venduti direttamente, in azienda, nel punto ven-
ditadiCremonaoneimercatidellazona. Le bestie
stannoal pascolo, interrenistrappatiallachimica
e protetti da un’attenta piantagione di siepi e al-
beri. La cascina con le sue belle strutture si riani-
ma con un progetto di lungo periodo, lento.
Lanovita pit interessante & che, a fronte di una
produzione molto attenta, Luca Grasselli, il figlio
di Fabio, insieme alla compagna Federica con la
quale haavutounabimba, hannoarricchitolafat-
toria con un vero e proprio asilo. Un micro-nido
che al momento ospita dieci bambini e fatica a far
fronte alle richieste di chi, anche dalla citta, vuole
poter garantire ai propripiccoli, periprimitrean-
nidivita, un’esperienzacheli fara crescere in mo-
do diverso. I bimbi ogni giorno mangiano i pro-
dotti dell’azienda, vanno a mungere e nell’orto,
guardano comesifail pane, giocanodavantiauna
grande vetrata da cui vedono le bestie al pascolo.
ALago Scuro vive anche il fratello di Luca, chirur-
go, conlamoglie; un’altra famiglia affitta una por-
zionedi cascina, c'#unragazzo francese chesicu-
radell’orto. Ec’gl'asilo. Siricrea comunitanelno-
me di un’agricoltura sana e di nuove possibilita
per i giovani (Luca & laureato in filosofia con ma-
ster in scienze gastronomiche all'Universita. di
Pollenzo; Federica & laureata in scienze dell’'edu-
cazione), che si possono sentire realizzati, fare
progetti, offrireancheunserviziosocialecome del
restoerauntemponellecascine, mainmodonuo-
vo. Lago Scuro & anche un B&B con tre camere, e
prestocisaraunristorante. Igiovanihannoinpro-
gramma di potenziare la coltivazione e trasfor-
mazione di verdure e di concludere il lavoro: ri-
portare asplendori degni di un tempo questo po-
sto, che conosce il suo passato ma & proiettato
quanto mai nel futuro.
c.petrini@slowfood.it
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